
Alle Preise inkl. Steuern und aller Abgaben 

 

 

Empfehlungen des Küchenchefs 
Donnerstag bis Samstag: 12.00 - 14.30 Uhr, 18.00 - 21.00 Uhr 

Sonntag: 12.00 - 19.00 Uhr  

 
Gegrillter „Formaggio di capra“, italienischer Weichkäse in  

Pancetta Mantel auf mariniertem Rucola € 12,80 
 

Rosa gebratenes Carpaccio von der Barbarie-Entenbrust 

auf Vanille-Schwarzwurzeln & Selleriestroh    € 15,80 

 

 

Rosa gebratener Rehrücken mit frischen Preiselbeeren, 

 Sellerie-Püree & glacierten Maroni   € 21,80 

Milchkalbsfilet in Cashew-Mandel-Mantel auf Blätterteig,  

 gefüllt mit cremigen Cardoncello-Pilzen & Erdnüssen   € 27,80 

Gegrillte Seezunge mit Blattspinat, Kürbisgemüse &       

 Petersilienkartoffeln € 34,80 

 
 

Hausgemachter Apfelstrudel mit  Vanillesauce oder Vanilleeis €   6,20 

Schokosoufflé mit Vanilleeis & Schlagobers €   8,80 

Vanille-Kipferl-Parfait auf Amarenakirschen & 

 Zimtschaum € 10,50 


